EPMT - RESULTATS PROVISOIRES AUX EXAMENS 2025

741 670 603 362 67 71
SECTEUR 1\ FORMATIONS 2024-25 INSCRITS  PRESENTS ADMIS MENTIONS REFUSES ABSENTS
RESTAURATION | 7 Master Management - Parcours : Métiers de I'Hotellerie-Restauration 7 7 7 100% 0 0% 0
HOTELLERIE 6 Licence Professionnelle OGEHR - MIH 11 11 10 91% 1 9% 0
RESTAURATION | 6 Licence Professionnelle OGEHR - RCC 18 18y 17 94% 1 6% 0
RESTAURATION | 5 BTS MHR Option A 23 23] 20 87% 3 13% 0
CUISINE 5 BTS MHR Option B 26 25 21 84% 4 16% 1
HOTELLERIE 5 BTS MHR Option C 17 17] 17 100% 0 0% 0
BOULANGERIE | 4 BAC PRO Boulanger - Patissier 23 22 18 82% 13 72% 3 TB 4 B 6 AB 4 18% 1
SERVICE 4 BAC PRO Commercialisation et Services en Restauration 19 18y 17 94%| 11 65% 2 TB 6 B 3 AB 1 6% 1
CUISINE 4 BAC PRO Cuisine 26 23] 23 100%| 15 65%| 3 1B 58 7 AB 0 0% 3
CUISINE 4 BP Arts de la Cuisine 5 4 4 100% 3 75% 2 TB 1B 0 AB 0 0% 1
SERVICE 4 BP Arts du Service 3 67% 2 100% 0 TB 1B 1 AB 1 33% 0
CHOCOLATERIE | 4 BTM Chocolatier - Confiseur 15 15 13 87%| 13 100% 9 TB 4 B AB 2 13% 0
PATISSERIE 4 BTM Patissier Confiseur Glacier Traiteur 25 23] 15 65% 0 0% 0 TB 0B 0 AB 8 35% 2
HOTELLERIE 4 CS Accueil - Réception 8 8 8 100% 7 88% 0 7B 5B 2 AB 0 0% 0
RESTAURATION | 4 CS Employé Barman 100% 7 88% 2 TB 18 4 AB 0 0% 1
BOULANGERIE | 3 CAP Boulanger 29 29 23 79% 16 70% 0 TB 5B 11 AB 6 21% 0
CHOCOLATERIE | 3 CAP Chocolatier - Confiseur 57 53 51 96%| 45 88%| 20 TB 18 B 7 AB 2 4% 4
SERVICE 3 CAP Commercialisation et Services Hotel-Café-Restaurant 31 30] 30 100%] 29 97%| 13 TB 11 B 5 AB 0 0% 1
CUISINE 3 CAP Cuisine 110 871 79 91%| 67 85%| 22 TB 25 B| 20 AB 8 9% 23
PATISSERIE 3 CAP Patissier 126 107] 91 85%| 64 70% 6 TB 29 Bl 29 AB | 16 15% 19
RESTAURATION | 3 CAP Production et Service en Restaurations 13 13 13 100% 12 92% 3 7B 5B 4 AB 0 0% 0
BOULANGERIE | 3 CS Boulangerie Spécialisée 9 9 7 78% 4 57% 0 TB 2B 2 AB 2 22% 0
CUISINE 3 CS Cuisinier en desserts de restaurant 27 23} 23 100%) 17 74%| 5 TB 58 7 AB 0 0% 4
CUISINE 3 CS Employé Traiteur 8 8 6 75% 3 50% 2 1B 0 B 1 AB 2 25% 0
PATISSERIE 3 CS Patisserie de Boutique 59 53] 48 91%| 27 56% 178 2 B| 24 AB 5 9% 6
SERVICE 3 CS Sommellerie 17 15 15 100%] 15 100% 2 TB 3B 10 AB 0 0% 2
BOULANGERIE | 3 CS Techniques du Tour 20 18 17 94% 12 71% 1 7B 5B 6 AB 1 6% 2
TOTAL AU 16/10/2025| 741 670 ]603| 90,00% | 382 6335%| 96 18| 137 B| 149 A | 67 10,00% /1
POUR MEMOIRE INSCRITs PRESENTS ADMIS MENTIONS REFUSES ~ ABSENTS
TOTAL GENERAL 2024 739 685] 634 92,55%| 415 67,42% 93|TB 173|B 149|AB 51 7,45% 54
TOTAL GENERAL 2023 736 662] 589 88,97% 47 7,98% 6|TB 20(B 21|AB 73 11,03% 74
TOTAL GENERAL 2022 764 700 607 86,71% 45 7,41% 4|TB 20|B 21{AB 93 13,29% 64
TOTAL GENERAL 2021 779 729] 643 88,20% 38 5,91% 1|TB 11|B 26 |AB 86 11,80% 50
TOTAL GENERAL 2020 745 736] 714 97,01%| 48 6,72% 7B 188 30|AB 22 2,99% 9
TOTAL GENERAL 2019 667 628] 543 86,46% 51 9,39% 1|TB 3|B 47 |AB 85 13,54% 39
TOTAL GENERAL 2018 698 636] 565 88,84% 26 4,60% 2|TB 7|B 17 |AB 71 11,16% 62
TOTAL GENERAL 2017 665 651] 565 86,79%| 21 3,72% 2|78 5|B 14|AB 86 13,21% 14




